
1. August 2010 
    
Rauchfischteller 
Geräuchtes Sempacher Balchenfilet,  
Balik Rauchlachstatar und Rauchlachs  
mit Merrettichschaum und reichhaltige Garnituren,  
Toast & Butter       Fr. 29.50 
 
Fischknusperli (Pangasius)  
Sauce Tartare, dazu reichhaltige Salatgarnitur  Fr. 25.– 
    
Entrecôte mit Kräuterbutter  
dazu reichhaltige Salatgarnitur    Fr. 34.50 
    
Rumpsteak „Luzifer“ 
Grilliertes Rindshuftsteak mit hausgemachter grüner 
Pfefferbutter, Country Potatoes mit Kräuterdip 
und Salatgarnitur       Fr. 35.50 
 
 
Roastbeefteller mit Sauce Tartare und Garnitur  Fr. 28.— 
 
Balchenfilet „Schöne Müllerin“ 
Trockenreis  und Marktgemüse    Fr. 27.50 
 
Beefsteak-Tartar 
nach Ihren Wünschen mild bis scharf gewürzt 
mit Toast, Butter und Garnitur    Fr. 31.50 
 
 

Festtagsmenus 
 
Grüner Salat      Fr. 8.– 
Gemischter Salat      Fr. 10.– 
Bouillon mit Flädli     Fr. 7.– 
 
Kalbsschnitzel mit Zitronenbutter 
Tagliatelle 
Marktgemüse      Fr. 34.50 

 
Rindsfilet “Maison” mit Pfeffer-Kräuterjus 
Marktgemüse 
Röstikroketten      Fr. 46.– 

 
Schweinsfilet an Morchelrahmsauce 
Marktgemüse 
Tagliatelle       Fr. 35.– 
 
Schweins-Cordonbleu „Schlacht“ 
Mit Schinken und Raclettekäse gefüllt   
Marktgemüse 
Pommes Frites      Fr. 29.50 

 
Lammrückenfilet „Provençale“ 
Trockenreis 
Marktgemüse       Fr. 36.– 
 
   


