
Bistrokarte



Lieber Gast

Beste Qualität und eine frische, saisonale Küche 

sind bei uns selbstverständlich.

Service-Qualität und eine Auswahl für jedes Budget 

sind unsere Stärken.

Wir sind stets bestrebt, Ihren kulinarischen Anforderungen 

gerecht zu werden und wünschen Ihnen einen angenehmen Aufenthalt.

Kilian Hecht & Team



Schweins-Cordon Bleu *Schlacht*                                                  Fr. 34.50

Das Original mit Vorderschinken und Raclettekäse gefüllt

Serviert mit Pommes Frites und saisonalem Gemüsebouquet

Hausgemachte Bauernbratwurst mit Zwiebelsauce und Freiämter Rösti     Fr. 24.50

Nach überliefertem Rezept von Hans Meier-Fessler, dem früheren Gastgeber und Schlachtbruder bis 1974.

Bei jedem Bissen spüren Sie, dass wir nur die besten Produkte verwenden, mit Sorgfalt zubereiten, mit viel

Liebe anrichten und mit Freude servieren.

Gebratene Kalbsleberli                                                                         Fr.  37.50

Mit knuspriger Freiämter Rösti serviert im Gusseisenpfännchen

Haus
Spezialitäten

Vegetarisch möglich             Glutenfreie Zubereitung möglich          Laktosefreie Zubereitung möglich



Kalte Speisen

Grüner Spargel-Spitzen Salat                                                         Fr.   24.50

Serviert auf jungem Spinat, Frühlingszwiebeln, Eier und Cherry-Tomaten                            Mini       Fr. 16.50

an Balsamico-Olivenoel Dressing

Blattsalat Vielfalt                                                                      Fr.   11.50

Verschiedene Blattsalate                                                                                                           Mini        Fr. 9.50

Serviert mit Brot-Croûtons, Kernen an unserem Hausdressing

Gemischter Salat                                                                             Fr.   12.50

Verschiedene Salate                                                                                                                   Mini       Fr. 10.50

Serviert mit Brot-Croûtons, Kernen an unserem Hausdressing

Beefsteak Tatar

Serviert mit Salatebouquet und Toastbrot                           Vorspeise                       Fr. 21.50
Mild, mittel, scharf oder feurig                                            Hauptgang                             Fr.  32.50

Verfeinert mit Cognac oder Calvados Zuschlag                         Fr. 5.00
Mit Pommes Frites als Beilage Zuschlag                         Fr. 6.50

Warme Speisen

Rindsbouillon mit Flädli                                                                                   Fr.     8.50

Bärlauch Kräuter-Creme Suppe                                                       Fr. 10.50

Serviert mit Schlagrahm und Brot-Croûtons

Vor
Speise

Vegetarisch möglich             Glutenfreie Zubereitung möglich          Laktosefreie Zubereitung möglich
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Unsere Klassiker                                                                                                        

                                                                                                                                                     

Fisch

Schweizer Saibling Filets an einer Butter-Salbei Sauce                Fr. 38.50

Serviert mit Reis und grünen Spargeln

Sempacher Balchenfilets                                                        Fr.  38.50 

Serviert mit einer Kruste aus Alpenkräutern, Wildreis und Blattspinat

Zander-Knusperli                                                                    Fr.   34.50

Serviert mit Salzkartoffeln, saisonalem Gemüsebouquet und Tartarsauce

Unsere
Klassiker

Vegetarisch möglich             Glutenfreie Zubereitung möglich          Laktosefreie Zubereitung möglich
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Unsere Klassiker

Fleisch

Maipoularden-Pfännchen                                                                 Fr. 37.50

Tranchierte Maipoularden-Brust mit grillierten, grünen Spargeln, roten Zwiebeln an einem Kräuter Jus

Serviert mit knuspriger Freiämter Rösti

Schnitzel vom Kalb auf einem Bett grillierten, grünen Spargeln Fr. 46.50

Serviert an einer Parmesan Sauce und Weisswein-Risotto

Kalbsgeschnetzeltes Züricher Art                                                   Fr.  39.50

Mit knuspriger Freiämter Rösti, serviert im Gusseisenpfännchen

Wiener-Schnitzel                                                   

Serviert mit Pommes Frites und saisonalem Gemüsebouquet  

Vom Schwein (180g)                                    Fr.  31.50

Vom Kalb (180g)                          Fr. 39.50

Rinds-Filet                                                                                        

Serviert mit  Sauce Bernaise, saisonalem Gemüsebouquet und Kartoffel-Gratin    

Habsburger-Portion (140g)                                  Fr. 42.50

Eidgenossen Portion (200g)          Fr. 49.50

Rinds Entrecôte (200g) mit Waldpilzen und Kräuter Jus                    Fr. 44.50

Serviert mit Pommes Frites und saisonalem Gemüsebouquet

Unsere
Klassiker

Vegetarisch möglich             Glutenfreie Zubereitung möglich          Laktosefreie Zubereitung möglich
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Unsere Klassiker

Vegetarisch

Gegrillte grüne Spargeln an einer Hollondaise Sauce                 Fr.   32.50

Serviert mit Peterli-Kartoffeln

Weisswein Risotto mit grünen Spargeln                                        Fr. 33.50

Serviert mit Cherry Tomaten & Mascarpone

                                                                                                                        
                                                                                                                        

Walliser-Rösti                                                                                          Fr.  25.50
Serviert mit knuspriger Freiämter Rösti, Tomaten, frischen Kräutern                                                     

Überbacken mit Raclettekäse und einem Spiegelei im Gusseisenpfännchen

Reichhaltiger Gemüseteller                                                                   Fr.  31.50
Serviert mit knuspriger Freiämter Rösti   

Unsere
Klassiker

Vegetarisch möglich             Glutenfreie Zubereitung möglich          Laktosefreie Zubereitung möglich
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Herkunftsbezeichnung:

Balchenfilets Hofer Oberkirch

Forellen Spielhofer Römerswil

Zanderknusperli in der Schweiz verarbeitet

Fisch aus der EU

Krevetten aus Asien

Schwein aus Schweiz

Kalb aus Schweiz

Rindfleisch aus Schweiz / Südamerika (1)

Bratwurst  / Cervelat Metzgerei Loosli Hildisrieden

Poulet aus Schweiz / Frankreich

Backwaren Bäckerei Zwyssig Sempach

Rösti aus dem Freiamt

Eier Adelwiler Hof Sempach-Station

Winkelried Käse Hofstetter Hildisrieden

(1) Fleisch aus diesem Importland kann mit Hormonen als Leistungsförderer und / oder Antibiotika

und / oder anderen antimikrobiellen Leistungsförderern erzeugt worden sein.

Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, 

informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Alle Preise sind in Schweizer Franken und inklusive Mehrwertsteuer angegeben.

Info

Vegetarisch möglich             Glutenfreie Zubereitung möglich          Laktosefreie Zubereitung möglich


